MENU 2
ENTRANTES CENTRO MESA PARA COMPARTIR

Ensalada burrata con rucula, tomates secos, pesto y aceite de albahaca
Gambobnes a la plancha

Revuelto con boletus, mouse de foie y aceite de trufa

1 SEGUNDO A ELEGIR POR PERSONAS
PI1ZZAS

Florida (tomate, mozzarella, orégano, jamoén York y champifiones)

Cuatros quesos (tomate, mozzarella, orégano, Roquefort, edam y queso de cabra

Cuatro estaciones (tomate, mozz. orégano, chorizo, bacén, york, champi, alcachofa y aceitunas)
Gabella (tomate, mozzarella, orégano, tiras de ternera picante, champifiones y cebolla)
Especial (tomate, mozzarella, orégano,ternera picada, bacéon y cebolla)

Diavolo (tomate, mozzarella, orégano y chorizo picante)

Napolitana (tomate, mozzarella, orégano, alcaparras, anchoas y

Vegetal (tomate, mozzarella, orégano, puerros, calabacines, pimientos verdes, rojos y cebolla)
Noruega (tomate, mozzarella, orégano, salmon ahumado y aceitunas negras)

Montanesa (tomate, mozzarella, orégano, chorizo, carne picada y salsa picante)

Barbacoa (tom. mozz. orégano, pollo, bacén y salsa barbacoa)

Vulcano (tomate, mozzarella, orégano, huevo, patatas fritas)

Queso de cabra (tom. mozz. orégano, queso de cabra, nueces, jamon York, pepinillo y miel)

PASTAS

Pappardelle con pesto y ricotta

Tagliatelle con champinones, foie, pifiones y reduccion de Pedro Ximenez
Fiocchi rellenos de queso y pera con crema de queso y nueces

PESCADO Y CARNE
Solomillo a la pimienta
Bacalao confitado con tomate y pimiento

BEBIDAS:
Agua, Vino ribera del duero - rueda - lambrusco (1 bottella cada 4 comensales)

POSTRE Surtido de pastelitos

25.00€ por personas

Reservando de lunes a jueves y domingo por la tarde se aplicara un descuento del 10%

Reserva minima de 8 comensales no en visperas de festivos



MENU 3
ENTRANTES CENTRO MESA PARA COMPARTIR

Ensalada templada
(Mezclum, queso de cabra a la plancha, bacon, nueces, pimientos y frutos rojos)

Tartar de salmon con aguacate

Calamar braseado con alioli en su tinta

1 SEGUNDO A ELEGIR POR PERSONAS

PIZZAS A ELEGIR

PASTAS

Fettuccini frutti di mare (chipirones, langostinos, merjillones, cigala)

Fiocchi rellenos de queso y pera con champifiones mouse de foie y reduccion de PX.
Panzerotti rellenos de boletus salteado al brandy con setas, nata

Risotto con boletus y aceite de trufa

PESCADO Y CARNE

Entrecot de anojo con patatas y pimientos
Carrillera de cerdo al vino tinto

Tataky de atun con mango y wakame
Baccalao confitado a la plancha con verduritas

BEBIDAS:
Agua, Vino ribera del duero - rueda - lambrusco (1 bottella cada 4 comensales)

POSTRE: colunt de chocolate con helado o tiramisu (1 cada 2 personas )

32.00€ por personas

Reservando de lunes a jueves y domingo por la tarde se aplicara un descuento del 10%

Reserva minima de 8 comensales no en visperas de festivos
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